	整理№
	


（様式４）
企画提案資料
1 　運営能力　「事業全般の考え方」

　　　食堂を運営することに対し、全般的な考え（方針）をどのように持っているか
	


企画提案資料
2 　運営能力　「公共施設への出店の考え方」

市庁舎内の食堂として、どのような考え方を持っているか
	


3 　運営能力　「経営努力の考え方」

利用者への周知方法や消耗品管理など、どのような考え方を持っているか
	


4 　運営能力　「食堂の運営実績」

食堂運営の実績
	


5 　運営能力　「収支計画」

どのような収支計画を持っているか
	


6 　安全体制・食品衛生　「安全管理」

安全・衛生管理を前提とした従業員の体制と教育方針をどのように計画しているか
	

	


7 　安全体制・食品衛生　「責任体制・緊急時体制」

責任体制及び緊急時体制の指揮命令系統を明文化し、整備されているか

（クレーム・要望への対応も含む）
	


8 　安全体制・食品衛生　「衛生・清掃管理等」

衛生・清掃管理について、どのような考え方を持っているのか
	


9 　利用者へのサービス「メニューの構成（価格含む）」

提供を予定している主なメニューの種類及び価格は、どのように計画しているか
	


10 　利用者へのサービス「特徴（食材・季節物）」

健康を意識した食事や、季節感のあるメニューなどは、どのように計画しているか
	


11 　環境配慮「環境への配慮」

省エネルギー、リサイクルについて、どのような考え方を持っているか
	


12 　環境配慮「廃棄物の回収・処理方法」

店舗で発生する廃棄物の回収方法、処理をどのように計画しているか
	


13 　その他「アピールポイント」

出店に際し、アピールできる事項や優位性・特徴のある事項は何か

	


14 　その他「互助会が協力を求める事項」

互助会が協力を求める事項に対して、どのような対応を考えているか

	


